
 

 

 

 

 

Fachkraft für Süßwarentechnik ‐ Fachrichtung Zuckerwaren 

Der Beruf 

Fachkräfte  für Süßwarentechnik arbeiten  in der  industriellen Herstellung von Dauerbackwaren und 
Knabberartikeln sowie Süßwaren aller Art. Dieser Beruf wird in den Fachrichtungen Dauerbackwaren, 
Konfekt, Schokolade und Zuckerwaren ausgebildet. 

Zu  ihrem Aufgabengebiet gehören u. a.   das Bedienen von Maschinen und Anlagen zur Bearbeitung 
der  benötigten  Roh‐  und  Zusatzstoffe.  Sie  überwachen  das  Auflösen  und  Kochen,  steuern  das 
Vermischen  der  Rohmassen  mit  unterschiedlichen  Farb‐  und  Geschmacksstoffen  und  sonstigen 
Zusätzen. Während der einzelnen Produktionsschritte überprüfen Sie die Funktionalität der Anlagen 
und Qualität der Produkte. Auch Verpackung und Versand gehören generell zu ihren Aufgaben. 

Die Ausbildung 

Mehrmals  wechselnde  Ausbildungsabschnitte  gewährleisten  das  Erlernen  aller  notwendigen 
fachlichen  und  technischen  Fähigkeiten  für  diesen  anspruchsvollen  Beruf.  Die  Ausbildung  erfolgt 
hauptsächlich in den Bereichen Masseherstellung, Gießen, Oberflächenbehandlung und Verpackung. 
Zur  Vervollständigung  der  erforderlichen  Fertigkeiten  und  Kenntnisse  werden  gezielt 
Ausbildungsblöcke  in  den  Fachbereichen  Produktentwicklung,  Qualitätsmanagement,  Lager  und 
Betriebstechnik eingeplant.    

Ausbildungsdauer:  3 Jahre 
 
Berufsschulunterricht: Blockunterricht 3 mal 4 Wochen pro Ausbildungsjahr an der Zentralfachschule 
der Deutschen Süßwarenwirtschaft in Solingen (ZDS) 

Voraussetzungen:  Sehr guter Qualifizierender Hauptschulabschluss, Mittlerer Bildungsabschluss 
Ausbildungsbeginn:  jeweils 1. September 
Ausbildungsort:  Fürth 

Kontakt:  Mederer Süßwarenvertriebs GmbH 

Frau Claudia Galler 
Oststraße 94 
90763 Fürth 
Tel. 0911/78703‐0 

MEDERER Süßwarenvertriebs GmbH  

Oststraße 94  

90710 Fürth  

 


